SANNENHOF

Alps & Ocean
. . fine dining
Alps & Ocean Kaviar Selection add on
Gold Selektion Kate & Kon  30g | 80.- 50g | 130.-
Pure Ossietra AKI 30g | 70.- 50g | 115.-
Beluga di Veneto AKI 30g | 125.- 50g | 200.-

Amuse Bouche

*

Tatar vom Stor ,Verjus & Dill“ | Forellenkaviar | Shiso | Buttermilch
Weingut Tement, Welschriesling alter Rebstock 2018

*

Thunfisch Akami vom Binchotangrill | Griine Zebratomaten
Kalamansi | Bling Blossom
Roagna, Solea (CH, NB) 2019

*

Quarkpizokel | Morcheln | Nussbutterschaum | Blattspinat
Michel Niellon, Chassagne Montrachet Les Chaumees 1¢" Cru 2018

*

Bries vom Tiroler Kalbli | gereifter gerducherter Sellerie

Sellerietriffel | Boskopapfel | Steinpilzjus
David Duband, Gevrey Chambertin AOC 2014

*

Ricken vom Lechtaler Reh | Steinpilz | Pfifferling

Wilder Kohlrabi | Waldpilzdashi
Dominio de Pingus, Flor de Pingus (TE) 2017

*

Baba au Rhum | Creme Chantilly | Eiscreme mit mexikanischer Vanille
Aldinger, Riesling Ménchberg Eiswein 2021

Gerne beraten wir Sie bei der Auswahl der passenden Weine oder einer spannenden
Weinreise bzw. alkoholfreien Speisenbegleitung

Alps & Ocean im Hotel Restaurant Sonnenhof o]
6673 Gran im Tannheimertal 1T

®
www.sonnenhof-tirol.com 3 @

2025 HOTELS & RESTAURANTS




