Herzlich Willkommmen im
Genieler Wirtshaus ,, Das Millers”

Wie schon, dass Sie bei uns sind!
Unser Klichenteam legt grofRen Wert auf
die Herkunft und die beste Qualitat der Lebensmittel. Deshalb wahlen wir
unsere Produzenten sorgfaltig aus und servieren lhnen dsterreichische
Klassiker kombiniert mit dem Besten aus aller Welt.

Apero

Wir Millers lieben Champagner und
sind stolz darauf, seit 2020
Ambassadeur bzw. Flagshiphotel des

H H CHAMPAGNE
Champagnerhau"ses Bollinger sein zu BOLLINGER
darfen.

Champagne Bollinger
Bollinger, Special Cuvée | 16
Bollinger, Rosé | 18

Cremant von der Loire
Langlois Chateau, Crémant Brut oder Rosé | 9

Alkoholfreie Apero
Sparkling Tea, Lysegron | 8,5
Jorg Geiger, Champagner-Bratbirne | 12
Jorg Geiger, Blanc de blancs Chardonnay | 12



Alps & Ocean Gold Selection - Kaviar

Gold Selektion Kate & Kon 30g | 80  50g | 130 125g| 280

Dazu servieren wir Buchweizenblinis, gehacktes Ei,
Schnittlauch & franzosische Créme fraiche

Zum Start

Gillardeau Austern (wahrscheinlich die Besten die man bekommen kann)
No. 1 per Stick 8 No. 2 per Stick 7
Limette | Mdllers Vinaigrette | Pumpernickel

Ziegenfrischkdse mit Honig geflammt (V)
Wildkrautersalat | schwarze Nisse | Feigen | 19

Miillers Shrimps Cocktail Marie rose
Kaltwassershrimps | Avocado | Ananas | 24

Miillers herbstlicher Salat (V)
Romanaherzen | Wachteleier | Bunte Kirschtomaten
gebratene Shiitakepilze | Miso Dressing | 19

Jahrgangssardine Millesimee 2023
eingelegte rote Zwiebeln | Sauerteigbaguette | 19

Pulpo vom Binchotangrill
Romesco-Sauce | Junglauch | Koriander | 26

Kraftige Tafelspitzbouillon mit dreierlei Einlagen
Kaspressknodel | Speckknddel | Fleischstrudel | Gemise | 14




Millers Klassiker

Faschiertes Butterschnitzel vom Milchkalb
Kartoffelplree | Wirsinggemuse | 24

Wiener Schnitzel aus dem Kalbsricken
Wiener Garnitur | Preiselbeeren | Pommes Frites oder Kartoffelsalat | 34

Millers Wild- und Herbstkiiche

Medaillon vom Lechtaler Hirschriicken
Spatzle vom Brett | Wilder Broccoli | Portweinjus | Preiselbeer Gel | 45

Cerf de Bourgogne
Ragout vom Hirsch | Spatzle vom Brett | Wildpreiselbeeren | 29

Rickenfilet vom Lechtaler Reh
Cremiges Polenta | Wilder Rosenkohl | Wacholderjus | 45

Bretonische Seezunge im Ganzen gebraten
Kartoffelplree | Zitronen-Kapernbutter | 55

Wiener Salonbeuschel
Semmelknodel | Schnittlauch | 22

Saure Kalbsnieren
Schalotten | Nussbutterpiree | Creme Fraiche | 24
Feines Vegetarisches

Handgemachte Tagliolini (V)
Herbsttruffel | Parmigiano Reggiano | Creme Fraiche | 28

Millers Kasespatzle (V)
RalRkase, Bergkdse, Rheintaler | Rostzwiebeln | Schnittlauch | 19
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Kinderkarte
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Portion Pommes mit Ketchup | 6,50

Hausgemachte Spatzle mit Rahmsauce | 6,50

Spaghetti Carbonara | 9,50

Gegrillte Maishahnchenbrust mit Rahmsauce dazu Gemuse und Reis | 14
Wiener Schnitzel mit Pommes | 14

Fischstabchen mit Pommes und Gemiuse | 14

Knusprige Streifen vom Maishahnchenfilet mit Kartoffelpiree und Gemuse | 14



Dessert

Affogato
1 Kugel Bourbon-Vanilleeis | Heil3er Espresso | 7

Espresso
mit kleiner stiRer Uberraschung | 9

3 Kugeln erfrischendes Sorbet
Tagesangebot | 9

Dunkles und helles Schokoladenmousse
Himbeersorbet | 16

Franzosische Apfeltarte
Creme Chantilly | Eiscreme mit mexikanischer Vanille | 16



